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夢ある未来へ
人とともに、街とともに、大地とともに…

https://www.ja-atsugi.or.jp/
JAあつぎ 検 索 ▲農産物直売所

「夢未市」
▲農産物直売所
「夢未市」

▲ＪＡあつぎ公式 ▲JAあつぎ公式
「ゆめみちゃんねる」
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小鮎地区「小鮎きずな農園」が開園
南毛利地区「秋冬野菜栽培講習会」を開催
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JAあつぎとSDGs 〜未来のために、私たちができること〜



















事前相談で事前相談で
後悔・不安のないお葬式を後悔・不安のないお葬式を
ほとんどの人にとって初めての体験である「葬儀」

は、分からないことばかり。どのような葬儀にした
いかや費用面を把握してお
くことで、不安が解消され
ると思います。ご相談は随
時承りますので、お気軽に
ご連絡ください。

厚木市農業まつり畜産祭・収穫祭

お問い合わせ　組織文化部（担当：組織基盤対策課）☎221-6881

　JA・協同組合についての理解を深め、地
域における協同活動への積極的な運営参画に
つなげていくことを目的に開催いたします。

2022 年 12月～ 2023年 2月
講義などを通じた全 3回のカリキュラムを予定
※詳しい内容や日程については、オリエンテーション
でご案内いたします

（1）正組合員・准組合員およびその家族
　  ※支所店長の推薦が必要になります
（2）全 3回講座のうち、2回以上出席できる方
11月30日（水）まで
各支所店または総合企画部（担当 : 企画課）へお申し
込みください
感染症対策（検温・消毒・換気）を講じた上で開催
いたします。感染状況によって内容の変更や開催中
止をする可能性があります。

開催期間
開催内容

受講資格

申込期間
申込方法

そ の 他

お問い合わせ　各支所店または総合企画部（担当:企画課）☎ 221-1512

JAあつぎ組合員講座
【基礎コース】 受講者募集

参加費
無料

農政資金への拠出に感謝
支所店名 協賛者（人） 金額（円）

依 知 ・ 依 知 南 408 250,500
荻 野 383 205,000
睦 合 ・ 北 437 235,500
小 鮎 ・ 宮 の 里 421 224,000
玉 川 266 137,600
南 毛 利 ・ 愛 甲 421 248,000
相 川 295 196,500
清 川 245 125,000
駅 前 32 18,000
本 所 141 90,000
厚 農 商 事 ㈱ 16 10,000
合 計 3,065 1,740,100

JAあつぎ農政対策委員会は、より一層の活発な農政運動の展開を目
的に、今年も組合員の皆さまに同運動に対する資金拠出をお願いいたし
ました。
その結果、1,740,100円（役職員含む）と多くの方々にご賛同を得るこ

とができました。深く感謝し、厚くお礼申しあげます。
なお、店舗別拠出金は右の表の通り（本所・厚農商事㈱は役職員の

み）となります。

お問い合わせ　組織文化部（担当：生活ふれあい課）☎２２１-６８８１

▲講習会の詳細はこちら

講習会のご案内

●絵手紙で年賀状作り講習会
日　時：12月 7日（水）午前 10時～正午
参加費：組合員は 600円（税込）
　　　　一般の方は 900円（税込）
定　員：先着20人

●シュトーレン作り講習会
日　時：12月 14日（水）午前 9時 30分～午後 0時 30分
参加費：組合員は 1,500 円（税込）
　　　　一般の方は 1,800 円（税込）
定　員：先着 20人

毎月DaidoCoひなたでは、各種講習会を開催して
います。詳細については、JAあつぎホームページを
ご確認ください。皆さまのご参加お待ちしております。

依知地区
第45回依知地区農業まつり
日時:11月13日（日）
午前９時～午後１時
会場:依知支所
荻野地区

第46回荻野地区農業まつり
日時:11月13日（日）
午前9時30分～正午
会場:荻野支所

睦合地区
第45回睦合地区農業まつり
日時:11月20日（日）
午前９時～午後１時
会場:睦合支所
小鮎地区

第45回小鮎地区農業まつり
日時:11月13日（日）
午前9時30分～午後1時
会場:小鮎支所

玉川地区
第48回玉川支所農業まつり
日時:11月20日（日）
午前9時30分～午後1時
会場:玉川支所
南毛利地区

第47回南毛利地区農業まつり
日時:11月13日（日）
午前10時～午後1時
会場:南毛利支所

相川地区
第47回相川地区農業まつり
日時:11月6日（日）
午前9時～午後1時
会場:相川支所
清川地区

第46回清川地区農業まつり
日時:12月３日（土）
午前10時～午後1時
会場:清川支所

各地区農業まつり　※各地区農業まつりの催しや詳細については「支所だより」でご確認ください

お問い合わせ　畜産祭・収穫祭：組織文化部（担当：組織基盤対策課）☎221-6881　各地区農業まつり：最寄りの支所店へご連絡ください

11月26日　 午前9時～午後2時 ※雨天決行
JAあつぎ本所　※駐車場の数に限りがあるため、できる限り公共交通機関でお越しください

催し物

特　典

日　時
場　所

厚木市農業まつり畜産祭・収穫祭を3年ぶりに一般来場者をお迎えした
中で開催いたします。会場はJAあつぎ本所で、規模を縮小した中で1日
のみの開催となります。皆さまのご来場を心よりお待ちしております。

第
52
回

◆農産物品評会（出品物の販売有り）◆ガス器具展示予約販売会　◆女性部バザー　
◆各種販売（地場産米・豚肉・鉢花・日用品・食料品など）　◆畜産パネル展示
◆フォトスポット（大型トラクター）　◆移動販売車「ゆめみちゃん号」
ご来場時に右上の「プレゼント引換券」を受付にご持参いただくと「厚木地
粉うどん」または「厚木産花苗」のいずれか1つをプレゼント。

※新型コロナウイルス感染防止のため、
会場内ではマスクの着用・手指の消毒・
検温にご協力をお願いいたします

※コロナ禍における密を避けるため、当日
の催しやタイムスケジュールが変更に
なる場合がございます
※飲食の提供およびキャラクターショーは
実施いたしません

プレゼント
引換券
※1家族1点限り
※数量に限りあり
※他の引換券との併用は不可

厚木地粉
うどん

お知らせ

毎週日曜日 午前9時～9時30分
（再放送）
毎週月曜日　午前10時～10時30分

JAグループ神奈川がお送りする
新鮮情報番組 11月

6日
（再放送）7日

フェイジョアの里♪
おおいまち

13日
（再放送）14日 20th はだのじばさんず

20日
（再放送）21日

からだ喜ぶ♪
ハマベジライフ～冷凍野菜～

27日
（再放送）28日 あったか愛川♡根菜物語

ＪＡはだの

ＪＡ横浜

ＪＡ県央愛川

ＪＡかながわ
西湘

秋といえば、皆さんは何を思い浮かべ
ますか？私は紅葉です！今年も散歩やド
ライブをしながら景色を楽しむ予定なの

で、ぜひ地域のおすすめスポットを教えてください♪さて、
今月は「JAあつぎとSDGs」について特集しました。国連
が掲げた目標達成までの期間は、間もなく半分が経過しま
す。改めて目標内容などを見直し、共に達成に向けた活動へ
取り組んでいきましょう。（齋藤）

編 集 後記

ＪＡあ つぎ の 概 要  （2022年8月末日現在）
組合員数 18,497人
　　　　　正組合員 　4,270人
　　　　　准組合員 14,227人
職員数（正職員） 365人
貯金 372,549百万円
貸出金 94,000百万円
共済保有高 605,823百万円
購買取扱高 1,992百万円
販売取扱高 681百万円
出資金 2,443百万円

２０２２年9月２7日に行われた理事会に上程された主な議案
は、以下の通りです。
・令和４年度仮決算結果について
・組織基盤強化に向けた女性総代選出促進について
・令和５年度事業計画策定スケジュールについて
・Ｊ�Ａあつぎ自己改革の実践計画（自己改革工程表）の進捗につ
いて

・令和４年度厚農商事㈱仮決算実績について
・令和４年度（上期）コンプライアンス関連報告について
・グリーンセンターの年始における営業開始日の変更について
・ナガエツルノゲイトウの発生状況について

理事会だより

※�放送内容は諸事情により急遽変更になる場合がございます。あらか
じめご了承ください。

夜間受付電話（午後5時～翌日午前8時30分）は、
「JAあつぎ夜間コールセンター」が対応いたします。

☎046-221-1800（直通）

JAあつぎグリーンホール

・２４時間病院等へのお迎えと霊安室でのお預かりも承ります
・霊安室にお預かりして、ホールで納棺できます

時間電話
対　　応

24

大切な方のお別れを、
心をこめてお手伝いします。
大切な方のお別れを、
心をこめてお手伝いします。

JA 類似名称の葬儀会社にご注意ください！
JA 葬祭に類似する「ジェイエー」「農協」などの文字
を社名に用いて営業する葬儀会社があります。JA 葬祭
とは一切関係ございませんので、ご注意ください。
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食物繊維やカリウムで
生活習慣病を防ぐ

泥付きで湿った感じ
のものは、味も良い

材料（2人分）

●サトイモ …………………… 6～7個
●片栗粉…………………………適量
●サラダ油………………………適量
　●しょうゆ ………………… 100cc
　●酒 …………………………50cc
　●みりん………………………50cc
　●かつお節………………………5g
●万能ネギ………………………適量
●塩 ……………………………適量

A

❶サトイモはレンジで6～7分加熱し、
皮をむいて、軽く塩をふって片栗粉
をまぶす。
❷鍋にAの材料を入れ、沸騰したら5分
置く。

❸フライパンでサラダ油を熱し、❶を
揚げる。

❹❸が熱いうちに❷に移し入れ浸す。
❺最後に万能ネギを散らして完成。

作り方

ゆめみマルシェ サトイモ

【成分・有効性】
日本には稲作よりも前、縄文時代に伝わったとされる歴史のある
野菜。品種によって食べる部分が異なり、「土垂」に代表される子イ
モ用、「たけのこいも（京いも）」に代表される親イモ用、「八つ頭」に
代表される親・子兼用品種の３つに大別されます。
イモ類の中で特にカロリーが低く、ヘルシーなサトイモ。整腸作用
のある不溶性食物繊維に加え、コレステロールを排出する効果のあ
る水溶性食物繊維も多いので、便秘や脂質代謝の改善にも役立ちま
す。また、豊富なカリウムが体内の余分なナトリウムの排出を促すた
め、血圧降下作用が期待できます。

【保存法】
　泥付きなら新聞紙に包み、湿気が少な
く寒すぎない場所に常温で保存。洗ったも
のは、2～3日で食べきる。

サトイモの揚げ出し風

おしりがふかふかしているものは、傷んでいる
ため避ける

丸く太っている
ものがおいしい




