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夢ある未来へ
人とともに、街とともに、大地とともに…

https://www.ja-atsugi.or.jp/
JAあつぎ 検 索 ▲農産物直売所

「夢未市」
▲農産物直売所
「夢未市」

▲ＪＡあつぎ公式 ▲JAあつぎ公式
「ゆめみちゃんねる」

子どもたちが夢未市の
仕事を体験♪

ゆめみちゃん
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第52回厚木市農業まつり味覚祭
厚木市と清川村に農林施策要請・農林予算要望
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「JA共済」で安心をいつまでも









JAあつぎグリーンホールJAあつぎグリーンホール
小規模葬（家族葬）を執り行えます

でも

　JAあつぎでは、式場を
コンパクトに設営するこ
とで、小規模葬（家族葬）
にも対応しています。
　組合員・利用者の皆さ
まのご希望に沿ってご案
内いたしますので、お気
軽にご相談ください。

毎週日曜日 午前9時～9時30分
（再放送）
毎週月曜日　午前10時～10時30分

JAグループ神奈川がお送りする
新鮮情報番組 10月

2日
（再放送）3日

それいけ！
みんなの機械銀行！！

9日
（再放送）10日

横浜まいおか♪
てくてく田園散歩

16日
（再放送）17日

新米の季節！
うなる美味しさ☆藤沢「ごしょみ～な」

甘くてもち² お米の魅力再発見
～あつぎせせらぎ米～

23日
（再放送）24日

30日
（再放送）31日

かわさきごはん

ＪＡ県央愛川

ＪＡ横浜

ＪＡさがみ

ＪＡセレサ川崎

ＪＡあつぎ

本格的な秋を迎え、新米がおいしい季
節♪夢未市・グリーンセンターでも新米
フェアを開催します。この時期にしか味

わえない新米の風味をぜひ楽しんでください。今月のレシピ
では、ライスたこ焼きに挑戦しました。お子さまも大好きな
味だと思うので、ぜひ一緒に作ってみてください！皆さまか
らの「秋のおすすめ」などもお便りでぜひ教えてください！
（吉川）

編 集 後記

お知らせ

お問い合わせ　総合相談部（担当：総合相談課・推進課）☎259-7776

お問い合わせ　各支所経済課または指導販売部（担当：営農指導課）☎221-2273

不用農薬・農薬空き容器回収について
　農薬は、適正に管理し処分する必要があるため、JAあつぎで
は期限切れ農薬や不用農薬、空き容器の回収を実施いたします。 2023年10月1日より導入される「インボイス制度」につい

て、概要やポイントなどをご説明いたします。下記のような疑
問をお持ちの方は、ぜひお申し込みください。

◆ 受付日
　JAあつぎ各支所にお問い合
　わせください。
　※業者回収日：
　10月26日（水）・27日（木）
◆ 搬入場所
　JAあつぎ各支所
◆ 回収方法
　①申込書に重量などの必要
　事項を明記の上、事前に
　お申し込みください。
　②回収場所へは、業者回収
　　日以前の各支所が指定す

消費税『インボイス制度』説明会
（適格請求書等保存方式）

● 仕入税額控除ってなに?
● 事業者登録をしないと、
　 どうなるの?
● 申告って、どう計算するの?

● 登録をするべきかどう判断
　 したらいいの?
● インボイスってどう作れば
　 いいの?

　る期日までに、各自で搬入
　をお願いいたします。
③回収処理の委任状を作成い
　たしますので、必ず印鑑を
　ご持参ください。

回収場所 回収対象地区

荻野支所 荻野地区
睦合支所 睦合・駅前地区

南毛利支所 南毛利地区

依知支所 依知地区

玉川支所 玉川・清川地区
小鮎支所 小鮎地区

相川支所 相川地区

パイプハウスキャンペーンのご案内
　育苗施設・雨よけ栽培施設としての多角的な利用をはじ
め、周年安定出荷や栽培品目拡大にも最適なパイプハウスの
新設・増設をサポートする「パイプハウスキャンペーン」を
実施します。
実施期間 11 月 30日（水）まで
申込方法 各支所経済課または購買課までご連絡ください
【設置工事見積例】（本体価格＋施工費）

※見積例標準仕様
　主骨…………………パイプ22ｍｍ
　ビニール止め材……ビニペット仕様
　出入口………………片引き戸（幅1.2ｍ、高さ1.8ｍ）
　被覆材………………バツグン5（厚さ0.15ｍｍ）
　換気…………………側面巻き上げ式

規　　格 面積

10 坪

通常価格（税込）

¥415,555

キャンペーン価格（税込）

¥379,500間口 4.5m
奥行 7.2m

電動アシストカー試乗のご案内
　運転免許不要・手軽な操作で利用でき、買い物や散歩な
ど、日常の移動手段に役立つ「電動アシストカー」を試して
みませんか？より安全に、そして快適にご走行いただくた
め、専門のスタッフがご自宅に伺い、無料で試乗のお手伝い
をさせていただきます。お気軽にお問い合わせください。

ハンドル型電動車いすS747
(フランスベッド)　セニアカーET4D（スズキ）

取り扱い商品例

お問い合わせ　組織文化部（担当：生活ふれあい課）☎２２１-６８８１
▲講習会の詳細はこちら

講習会のご案内
●手作り発酵食品講習会
日　時：11月 4日（金）午前 10時 30分～正午
参加費：組合員は 500円（税込）
　　　　一般の方は 600円（税込）
定　員：先着50人

●みんなのよい食プロジェクト～ミカンと野菜～
日　時：11月 29日（火）午前 10時～正午
参加費：組合員は 800円（税込）
　　　　一般の方は 1,100 円（税込）
定　員：先着 14人

毎月DaidoCoひなたでは、各種講習会を開催して
います。詳細については、JAあつぎホームページを
ご確認ください。皆さまのご参加お待ちしております。

お問い合わせ　各支所経済課または経済部（担当：購買課）☎221-0454

お問い合わせ　各支所経済課または経済部（担当：購買課）☎221-0454

お問い合わせ　組織文化部（担当：福祉課） ☎ 225-7716

JA あつぎ健康寿命１００歳プロジェクト

認知症サポーター養成講座
JA あつぎ健康寿命１００歳プロジェクト

認知症サポーター養成講座

開催日時
開催場所
参加対象者
募集人員
申込方法
申込期日

10月14日（金） 午前10時～11時30分
ＪＡあつぎ本所4階会議室「夢」
厚木市および清川村在住の方
30人（要予約・先着順）
お問い合わせ先に直接お電話ください
10月7日（金）

　認知症について正しく理解し、認知症の人やそ
の家族に対して温かい目で見守ることが初めの
一歩です。認知症サポーターは「なにか」特別なこ
とをする人ではありません。皆さんも認知症の人
やその家族の「応援者」になりませんか？

参加費 無料

「コグニサイズ」で認知症予防！！
①認知症サポーター養成講座
②コグニサイズ等のご紹介内容 認知症サポーター養成

講座受講後、認知症サ
ポーターの証であるオ
レンジリングをお渡し
します。

※コグニサイズとは、頭を使う課題（コ
グニション課題＝認知トレーニング）
と体を動かす課題（エクササイズ課
題）を同時にすることで、脳と体の機
能の効果的な向上を狙う運動です

開催日時
開催場所
参加対象者
募集人員
申込方法
受付開始日時

11月1日（火） 午後1時30分～3時
ＪＡあつぎ本所4階会議室
組合員
75人（要予約・先着順）
お問い合わせ先に直接お電話ください
10月3日（月）午前9時より

参加費 無料

免税事業者向け消費税の概要第1部
インボイス制度について第2部

ＪＡあ つぎ の 概 要  （ 2 0 2 2 年 7 月 末日現 在 ）

組合員数 18,490人
　　　　　正組合員 　4,270人
　　　　　准組合員 14,220人
職員数（正職員） 365人
貯金 372,112百万円
貸出金 92,767百万円
共済保有高 607,171百万円
購買取扱高 1,557百万円
販売取扱高 523百万円
出資金 2,440百万円

２０２２年８月２６日に行われた理事会に上程された主な議案
は、以下の通りです。
・周年記念事業について
・コンプライアンス・マニュアルの一部改訂について
・「�組合員・利用者本位の業務運営に関する取組方針」の改正に
ついて

・７月末事業実績について
・令和４年度第１四半期末地区別総代会議の開催結果について
・随時監査の結果報告について
・令和４年度第３四半期の余裕金運用方針について

理事会だより

※�放送内容は諸事情により急遽変更になる場合がございます。あらか
じめご了承ください。

夜間受付電話（午後5時～翌日午前8時30分）は、
「JAあつぎ夜間コールセンター」が対応いたします。

☎046-221-1800（直通）

JAあつぎグリーンホール

・２４時間病院等へのお迎えと霊安室でのお預かりも承ります
・霊安室にお預かりして、ホールで納棺できます

時間電話
対　　応

24

大切な方のお別れを、
心をこめてお手伝いします。
大切な方のお別れを、
心をこめてお手伝いします。

事前相談で
後悔・不安のないお葬式を

ほとんどの人にとって初めての体験である「葬儀」は、分
からないことばかり。どのような葬儀にし
たいかや費用面を把握しておくことで、
不安が解消されると思います。ご相談
は随時承りますので、お気軽にご連絡く
ださい。

JA 類似名称の葬儀会社にご注意ください！
JA 葬祭に類似する「ジェイエー」「農協」などの文字
を社名に用いて営業する葬儀会社があります。JA 葬祭
とは一切関係ございませんので、ご注意ください。

19 18
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重要なエネルギー源。
必須アミノ酸のバランスも良い

きれいな
ツヤと透明感が
あるものがおいしい

材料（10個分）

●ご飯（炊飯済みのもの）…………… 200g
●タコ…………………………………… 20g
●サツマイモ（煮たもの）……………… 20g
●卵 …………………………………… 1個
●だしの素……………………………小さじ2
●サラダ油……………………………… 適量
　●お好み焼きソース ………………… 適量
　●マヨネーズ ………………………… 適量
　●かつお節…………………………… 適量
　●青のり……………………………… 適量

A

❶タコ・サツマイモは1cm角のぶつ切りにする。
❷炊いたご飯に、卵とだしの素を加えて混
ぜる。
❸たこ焼き器を熱し、ひと穴ずつサラダ油を
塗って❷を入れ、中央にタコかサツマイモを
一つずつ埋め込む。

❹固まってきたら竹串などでひっくり返す。
❺焼き色が付いたら取り出し、お好みでAを
トッピングして完成。

❶ナスは縦半分に切り、一口大の乱切りにす
る。アンチョビは、包丁で細かく叩いてお
く。ニンニクは、みじん切りにしておく。
❷フライパンにオリーブオイルとニンニクを入
れ、香りが出るまで弱火で炒める。
❸❷にアンチョビとナス、ベーコンを入れ、火
が通るまで炒める。火が通ったら軽く塩とコ
ショウを入れて味を調える。
❹お皿に盛り付け、粉チーズとバジルを散ら
して完成。

作り方

ゆめみマルシェ 米

【成分・有効性】
米は、日本人にとって重要な主食。ご飯としての役割はもち

ろん、清酒などの原料にもなります。
米には、主成分である炭水化物のほか、ビタミンやミネラ

ル、食物繊維など、さまざまな栄養素が含まれています。特に
炭水化物は、脳のエネルギー源として重要な役割を果たしま
す。粒でできているご飯は、粉からできているパンや麺類よりも
消化吸収がゆっくりで、腹持ちが良いといわれています。おか
ずとの組み合わせで摂取する脂質や塩分を調節できるので、主
食として食べるのに適しています。

【保存法】
　風通しの良い冷暗所か野菜室で保
存。密閉容器に入れるとにおいが移
らず、鮮度を保ちやすい。

ライスたこ焼き

粒がそろっていて
欠けていないものが良品


